
MENUS 
 

SEMAINE DU 27 NOVEMBRE AU 1er DECEMBRE 2023 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

POTAGE TOMATE 
VERMICELLES 

CHILI CON CARNE* 

 

MACÉDOINE 
MAYONNAISE 

 CONCOMBRE AU THON 

 

QUICHE AU FROMAGE 
MAISON 

 

 
RIZ 

 
SAUTE DE DINDE* 

FILET DE POISSON  
SAUCE OSEILLE 

SALADE VERTE 
VINAIGRETTE 

FROMAGE* 

PURÉE DE PATATE 
DOUCE 

 

SEMOULE  

ÉCLAIR AU CHOCOLAT   FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE 
ENTREMET 
VANILLE/CHOCOLAT* 

    

SEMAINE DU 4 AU 8 DECEMBRE 2023  

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

CRÊPE FOURRÉE AUX 
CHAMPIGNONS 

VELOUTÉ DE 
COURGETTES* VACHE 
QUI RIT 

HARICOTS VERTS 
VINAIGRETTE 

MACÉDOINE 
MAYONNAISE 

OMELLETE*  
AU FROMAGE* 

 

CHIPOLATAS* 

HACHIS* PARMENTIER* 

 

AILES DE POULET TEX 
MEX 

 LENTILLES GRATINE* 
MACARONI  
EMMENTAL RAPE 

COMPOTE DE FRUITS 

FRUIT DE SAISON 

 

FROMAGE BLANC* AU 
COULIS FRUIT ROUGE 

TIMBALE VANILLE 
FRAISE 

 
    

SEMAINE DU 11 AU 15 DECEMBRE 2023 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

ŒUFS* MIMOSA 

 

SAUTÉ DE PORC * A LA 
TOMATE 

BETTERAVE 
VINAIGRETTE 

 

MOUSSE DE FOIE 
CORNICHONS 

NUGGETS DE BLE FRITES* 
PAUPIETTE DE VEAU 
CHAMPIGNONS 

POISSON PANÉ 

FARFALLES  
KETCHUP 

FROMAGE* HARICOTS VERTS 
SEMOULE / 
RATATOUILLE FRAICHE 

 CRÈME DESERT * 

SALADE DE FRUITS 
FRAIS 

 

MOELLEUX AUX 
POMMES* 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

 
    
*VBF/*VPF/*VF=VIANDE ORIGINE FRANCE   *PRODUIT LAITIER BIO   *PRODUIT LOCAL 
 PAIN FOURNIS PAR LES BOULANGERS DE FORGES LES EAUX 
 

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D’ÊTRE MODIFIÉS SELON L’APPROVISIONNEMENT.   

 


